Champagne & Cremant
1) Champagne 1818

6557'

1cru og Grand cru kvalitet - Lige dele Chardonnay - Pinot Noir - Pinot Meurnier - Spaendende og svert elegant champagne.

1) Cremant de Loire, rosé (FRA) Cabernet Franc - let tor - fin frugtig 85,-/410,-
2) Cremant de Loire "Les Rafelieres" (FRA) Chenin Blanc - Chardonnay - ter - frugtig. 85,-/410,-
Hvidvin
1) 'Avoir la Peche', Chardonnay (FRA) Frisk - let cremet - fin frugtig. 85,-/325,-
2) Carboncine, Pinot Grigio fra Veneto (ITA) God fylde - et snert af klassisk fedme - tor og frisk. 90,-/385,-
3) Ranch 32, Chardonnay (USA) Halv ter - fyldig - fedme - tropisk frugt. 395,-
4) Zorzettig, Friulli, Pinot Grigio, (ITA) Gylden - fyldig - frisk - elegant 395,-
5) Saar Riesling fra Wiirtzberg (TYS) Saftig - fin frugt -elegant 95,-/435,-
6) Fincher & co, Sauvignon blanc(NZ) Frisk sprodhed - hyldeblomst - kornmark - citrus 425,-
7) L'arpent des Voudois, Sauvignon Blanc (FRA) Sauvignon Blanc - fin frugt - let blomstret 95,-/455,-
8) 'Chanoine de Notre Dame' Bourgogne (FRA) Chardonnay - tor nuanceret - fedme 115,-/510,-
9) Riesling, Domaine Weinbach, Alsace (FRA) Frugtig - fin tor balance - blomstret 525,-
10) Sancerre Roger Millet, sauvignon blanc (FRA) Klassisk stil - tor fylde -let blomstret 595,-
11) Chablis 'Réserve de Vaudon' (FRA) Chardonnay - fin bledhed - let tor 665,-
12) Pouilly-Fumé 'Les Charmes', Loire (FRA) Sauvignon blanc - ter fin fylde - let blomstret 675,-
Rosévin
1) Baellevue, Domaine Bassac (FRA) Cinsault - Grenache - Blod frugt 85,-/ 325,-
2) Sancerre rosé, pinot noir (FRA) Bled - fyldig frugt - charmerende 115,-/495,-
Rodvin
1) Relais du Roi, Principauté 'Orange (FRA) Grenache - Syrah - blgd krydret - fin mgrk frugt 90,-/325,-
2) La Masseria, Primitivo, Salice Salentino (ITA) Primitivo/Zinfandel - saftig - blod frugt 95,-/345,-
3) Petit Pittacum, Bierzo (SPA) 100% Mencia - Speendende krydret fylde - balanceret varme 95,-/345,-
4) Era Costana's Rioja Reserva (SPA) Tempranillo - Blgd fylde - fin balance 345,-
5) Longford, Californien, pinot noir (USA) Frisk frugt - elegant varme 95,-/365,-
6) Finca Resalso, Ribera del Duero (SPA) Tempranillo - krydret frugt - god fylde 105,-/410,-
7) Ripasso Superiore, Brigaldara, (ITA) Rondinella/Corvina - fylde - balance - god eftersmag 105,-/445,-
8) El Enemigo Malbec (ARG) Mprk frugt - saftig - fylde 445,-
9) 'Chusclan, Les Genéts', Rhone (FRA) Grenache - Syrah - mork frugt - let sedme 495,-
10) Rabble zinfandel, Californien (USA) Super fylde - elegant blodhed - perfekt afstemt 495,-
11) Zitta, old bush vine, Grenache (AUS) saftig - mork frugt - kraftig 545,-
12) Glen, Pinot Nero Riserva, Alto Adige (ITA) Lzkker blpd fylde - saftig eftersmag — morke baer 645,-
13) Finca Martelo, Rioja Reserva (SPA) Stor elegant krydret fylde- Kompleks og silkeblod samtidig 685,-
14) Aalto, Ribera del Duero (SPA) Tempranillo - nuanceret frugt - merk fylde 695,-
15) Barolo af Gianfranco Allesandrio(ITA) Nebbiolo - flot balance - god dybde og eftersmag 725,-
16) Chateauneuf-du-Pape, Chiateau Mont Redon, Rhone (FRA) 755,-

Grenache/Syrah/Mouvedre - dyb fylde - nuanceret frugt
17) Piccolomini d’aragona, Brunello, di Montalcino, Toscana (ITA) 755,

Sangiovese - mork rank - nuanceret frugt - lang eftersmag

18) Savigny 1. cru, Pinot noir, Bourgogne (FRA) Nuanceret dybde - flot balance - jordbunden frugt 960,-



Dessertvin

1) La Spinetta, Moscato d'Asti (ITA) Moscato - blade bobler — hyldeblomst - frisk sadme 85,- /410,-
2) Birbet Negro, Brachetto (ITA) Moscato Uve - frisk rad frugt — blede bobler - frisk sodme 395,-
3) Pillitteri Vidal Icewine (CAN) 0,375L Fyldig frisk ssdme - blommet - citrus- honning 95,-/395,-
Portvin/Sherry
1) Quinta Santa Eufémia Late Bottle Vintage (POR) Fin krydret - fyldig merk - frisk frugt 85,-/495,-
2) Dutschke Old Codger Fine Tawny (AUS) Elegant - balanceret sgdme 75,-/445,-
3) Don Guido Pedro Ximenez Sherry 20 Years (SPA) 85,-/495,-
Koncentreret nektar - sgpdme- mgrke nuancer
4) Kopke 20 ars Tawny (POR) Elegant modenhed - fyldig stil - klassisk tawny 115,-/998,-
Alkoholfri vin
Sauvignon blanc 0,0% Frugtig - blomstret - fyldig 75,-/295,-

Manedensvin - Se tavlen i restauranten eller sporg personalet

Cognac
Chateau de Montifaud VS 65,-
Chateau de Montifaud VSOP 75,-
Chéateau de Montifaud XO 135,-
Grappa
Grappa Brunello. 85,-
Grappa Amarone. 85,-
Grappa Moscato. 85,-
Paolo Berta 1999 Grappa Invecchita. 225,-
Whisky
The Antiquary, 12 ars Blended Scotch. 70,-
Finlaggan Sherry Cask Finished, Single Malt Scotch. 85,-
Nikka Whisky, Japansk Single Malt ”Miyagikyo”. 125,-
Stauning, Dansk Whisky
Stauning Rye. 115,-
Stauning Kaos. 125,-
Blandet
Calvados 8 ars. 85,-
Calvados 15 ars. 135,-
Calvados 30 ars. 175,-
A.H Riise rum cream 65,-
Rom
Plantation Gran Anejo, Guatemala Belize. 65,-
Plantation XO, 20 ars Jubilaeums rom. 85,-
A.H. Riise, Non PlusUltra, black Edition. 145,-

Dos Maderas Luxus - Barbados/Guyana rom. 10+ 5 ar 175,-



