Aftenmenu

Serveres mandag - fredag 17-21 lgrdag 17.30-21

Saesonbord

(sharefood) Serveres i 2. ombeeringer pa bordet i skile og fade.

Forret Hovedret
Svampebygotto med jordskokchips. Ballotine af fasanbryst med
Kalvetatar med svampemayo. rgdbedepolenta.
Letsaltet laks med syltet ble Tykkam af finsk wagyu med mos.

Bagte jordskokker med vesterhavsost.

Salat af spaede grgnkalsblade, blommer,

pere & hasselngdder.

Begge ombaringer 410,- pr person
Bestilles ombeeringerne alene er prisen:
Kun forret 175,- pr person. Kun hovedret 315,- pr person.

Forretter

Svampe & hyldebeer

Svampebygotto - vesterhavsost - hasselngd - hyldebeser - granolie - jordskokchips.
Kalvetatar & brombeer

Tatar af kalveyderlar rort med sennep & rodleg - syltede brombeer - spaede gronkalsblade -
svampemayo - surdejs crouton.

Laks & able

”Braendt” laks - brunet smgr- abler syltet med syrenblomst - solsikkeskud - tang

Hovedretter
Tykkam & greeskar

Tykkam af finsk wagyu - pastinak/kartoffelmos - bagt graeskar - braendte 1lgg - solbaersauce.
Fasan & svampe

Ballotine af fasanbryst - savoykal - redbedepolenta - kastanjer - kejserhatte - svampesauce -
syltede reodlag.

Havtaske & jordskokker

Smgr stegt havtaskehale - jordskokker - graskarpuré - sauce af vesterhavsost - gule beder -
rgget oksemarv.

Lionsmane & kal (vegetarisk)

Stegt Lionsmane - bagt graeskar - spaede grgnkalsblade - gule beder - persillepesto -
Skovlyst fritter

Oplys venligst allergener til tjeneren, sad kekkenet kan tilpasse retterne.
Dette menukort geelder fra den 28. august - 5. novenber
Vi tager forbehold for menu- og prisendringer, samt udsolgte varer.
Regninger kan ikke splittes i mere end 4 pr. reservation.
Firmakort & ikke EU-kort kan blive tillagt op til 4% i gebyrer
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Serveres mandag - fredag 17-21 lgrdag 17.30-21

Tormodnet hgjreb

Dansk termodnet hgjreb.
Rib-eye ca. 300g/ca.400g 410,-/465,-
Entrecéte ca. 200g 335;-

Serveres med Skovlyst fritter samt bearnaise eller pebersauce.
Onskes beffen gennemstegt, garanterer vi ikke for kvaliteten.

Tilvalg til hovedretter

Salat af spaede grenkalsblade, blommer, paere & hasselngdder. 45,-
Bagte jordskokker med vesterhavsost. 55,-
Skovlyst fritter. 55,-
Troffel pa Skovlyst fritter. 55,-

Bornevenlige retter

Frikadeller med grent, fritter & mayo. 135,-

Fladfiskefilet paneret & pandestegt med gront, remoulade & fritter. 135,-
Desserter

Pannacotta & spred karamel 110,-

Vanilje pannacotta - karamelflage - havtornsorbet - skovmarkemarengs.

Mazarin & able 110,-

Mazarin - hvid chokoladecreme - a&blekompot - sirup af kogler - spradt able.

ZEbletrifli med mandelknas. 90,-

Oste & knakbred 2 slags 95,- 4 slags 165,-

Oste - braendenaldeknaekbrgd - Skovlyst honning.

Bryggeri Skovlyst is 1 kugle 45, - 2 kugler 75- 3 kugler 110,-

Vaniljeis - Mgrk chokoladeis — Havtornsorbet - Popcorn is med saltkaramel -
manedens is (sperg personalet).
Is-sandwich 90,-

Stor kugle valgfri is, lagt imellem vores cookies med skumfiduser, rullet i saltkaramel knas

Sadt
Romkugle, tilsmagt mgrk rom & dyppet i mgrk chokolade. 40,-
Fyldte chokolader fra Cilles chokolader 28,- pr stk. / 2 stk.50,-

med saltkaramel eller passionsfrugt.

Oplys venligst allergener til tjeneren, sad kekkenet kan tilpasse retterne.
Dette menukort geelder fra den 28. august - 5. novenber
Vi tager forbehold for menu- og prisendringer, samt udsolgte varer.
Regninger kan ikke splittes i mere end 4 pr. reservation.
Firmakort & ikke EU-kort kan blive tillagt op til 4% i gebyrer



