BRYGGERI 2 SKOVLYST

SIDEN 2004

Selskabsmenu 2026
Juli - August - September

Forretter

Kold krydret tomatsuppe hertil krabbe rgrt med urter og cremefraiche hertil
croutons.
Let ristet tun, marineret og serveret kold, hertil sprgde sesamflager,
bagte tomater og citronmayo +25,-
Rogdbedemarineret laks med salat af dild, agurk og aerteskud hertil syrlig
hyldeblomst vinaigrette.
Malt graved okseinderlar med syltede brombeer, persille mayo, frisée og chips.

Hovedretter

Andebryst serveret pa pure af graskarpuré og ristede gstershatte, hertil pommes
Anna og hindbeer sauce.
Kalvefilet med kartoffelfondant, smer stegt majs, sprode pastinakker hertil
brombeersauce.
Saesonens fisk, bagt og serveret med blomkalspure med brunet smor hertil stegt
blomkal, syltede gulergdder og lgvstikke.
Bryst af hopballemgllekylling med stegt sommerkal, hertil kartoffelmos med
urter, samt sauce med vesterhavsost.

Desserter

Hvid chokolade fromage med redgred hertil morke chokoladebrud og friske beer.

Rabarbertrifli med rabarbersorbet og braendt hvid chokolade.
4 danske oste serveret med braendenaldeknaekbrgd og stout syltede svesker.

Honningtaerte med solbaersorbet og hvid chokoladeskum.

Mellemretter ved 4 retter menu
Friteret jomfruhummer med avocadocreme og kgrvel.
Teerte med svampe, syltede log og skagenskinke.

Pris pr. person
Tre retter 430,-
Fire retter 475,-
Fem retter 525,-

info@bryggeriskovlyst.dk

Bryggeri Skovlyst Skovlystvej 2 3500 Veerlgse TIf. +45 44986545
Vi tager forbehold for menu- og priseendringer, samt udsolgte varer. Priserne er geeldende for ar 2026.
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