BRYGGERI 2 SKOVLYST

SIDEN 2004

Selskabsmenu 2026
April - maj - juni

Forretter

Bagt fisk serveret med salat af sma redder, samt rugbredskrummer og
ramslggspesto.
Stenbiderrogn serveret med spinatvaffel, urter, hakkede rgdlgg og
Rygeostecreme. +25,-

Kalvecarpaccio med grillede grgnne asparges og spade salater vendt med syltede

log, hertil flager af vesterhavsost.
Grillede grgnne asparges og syltede hvide asparges med sprgde maltflager

ramslggsmayo samt hjertesalat.

Hovedretter

Bryst af Hopballemglle kylling, frikassé af sommergront, kartoffelrosti og kraftig
estragonglace.
Oksefilet pa spidskal gratineret med vesterhavsost, samt pommes Anna med
maltsmer hertil timianglace.
Kalvetyksteg pa knuste kartofler rort med brunet smer og hvidleg, hertil ristede
bogehatte og maltglace.
Bagt laks serveret med smor ristet blomkal, fennikel crudite, syltede redlog,
urtesauce og persille risotto.

Desserter

Desserttallerken (et udvalg af kage, is og mousse).

4 danske oste serveret med braendenalde knaekbrgd og stout syltede svesker.
Mgrk chokolade bar med karamel, hertil solbaersorbet og karamelliserede
hasselngdder.

”Koldskals” panna cotta med hindbaersorbet og sprode lakridsflager

Mellemretter ved 4-retters menu
Roget kammusling med blomkalspuré og salte kerner.
Bresaola med grillet forarsgrgnt og tomatmayo.

Pris pr. person
Tre retter 430,-
Fire retter 475,-
Fem retter 525,-

TIf. +45 44986545 info@bryggeriskovlyst.dk

Bryggeri Skovlyst Skovlystvej 2 3500 Veerlgse
Vi tager forbehold for menu- og priseendringer, samt udsolgte varer. Priserne er geeldende for fgrste halvar 2026
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